
ESPECÍFICOS
CUBERTERÍA

ACHILLE
C6 CUCHILLO STEAK 
L 230 mm, P: 0,09 kg

5425557 20  59,70   A

LOUIS
C6 CUCHILLO STEAK LOUIS 
NOYER LOU LAGUIO
L 230 mm, P: 0,09 kg

5425558 20  56,40   B

LOUIS
C6 CUCHILLO STEAK LOUIS 
HETRE LOU LAGUIO
L 230 mm, P: 0,09 kg

5425560 20  56,40   C

VIRGULE
C12 CUCHILLO CTX STEAK 
L 235 mm, P: 0,11 kg

5425554 10  53,20   D

*Para una conservación óptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

El cuchillo de carne ha pasado a formar parte de 
la experiencia gastronómica, formando parte de un 
ritual que incrementa el disfrute del comensal.

NOVEDAD



PIZZA BOIS 
CUCHILLO STEAK PIZZA MADERA 
21 CM

7437572 120  3,95   

PIZZA BOIS 
TENEDOR STEAK PIZZA MADERA 
20 CM

7437573 120  3,60   

GOLIATH
CUCHILLO STEAK INOX 
23 CM

7437574 120  4,20   

BRASERO 
CUCHILLO STEAK MADERA 
22 CM

7437575 120  4,00   

HERCULE 
CUCHILLO STEAK XL
25 CM 

7437576 120  7,10   

ES
PECIAL CHULETÓN

Para una conservación óptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

Acero inoxidable 13/0 - grosor 1,2  mm

Acero inoxidable 13/0 - grosor 1,5  mm

Acero inoxidable 13/0 - grosor 1  mm

Acero inoxidable 13/0 - grosor 2  mm

Acero inoxidable 13/0 - grosor 2 mm

ESPECÍFICOS
CUBERTERÍA



TORERO
C12 TENEDOR STEAK

7437153 10  23,20   

TORERO
C12 CUCHILLO STEAK

7437154 10  23,20   

PIZZA
C6 CUCHILLO CHULETERO

7437353 40  17,50   

PIZZA
C12 TENEDOR CHULETERO

7437378 10  31,80   

PIZZA STEAK
C12 CUCHILLO STEAK 21,2 CM

7437313 10  31,80   

PIZZA STEAK
C12 CUCHILLO STEAK 24,7 CM

7437314 10  43,90   

M

IC
RODENTADO

M

IC
R DO

M

IC
RODENTADO

Acero Inoxidable 18/10. Espesor 4,5 mm.
Para una conservación óptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

ESPECÍFICOS
CUBERTERÍA



STEAK MADERA
CHULETERO 20,5 CM
Mango ergonómico de madera 
con 2 remaches

7437551 240  1,50   

STEAK REMACHE
CHULETERO 21CM
Mango ergonómico de plástico 
polipropileno con 2 remaches

7437549 240  0,90   

CAMPAGNARD REMACHE
CUCHILLO 21,5 CM 
Mango ergonómico de plástico 
polipropileno con 2 remaches

7437550 144  0,90   

STEAK
C24 CUCHILLOS STEAK
21CM

7437567 10  14,20   

TA
M

A
Ñ

O
 X

L ESPECIAL CHULETÓ
N

Para una conservación óptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

Packaging

ESPECÍFICOS
CUBERTERÍA



FOREST
SET 4 PIEZAS CORTE FOREST 
MADERA AF

7437568 24  10,90   

Para una conservación óptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

Espesor 1,5 mm.

Packaging

Hoja en acero inoxidable 13/0, largo 11 cm 
4 piezas de corte mango madera.

FOREST MADERA
CUBERTERÍA



* Para una conservación óptima y duradera se 
recomienda su lavado a mano y posterior secado.

M
ANGO ERGONÓMICO

E
X

PO

SITOR PRO-INDUCTIO
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N
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ADHERENTE TRICAPA

P
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D
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C
T

IO
N SARTÉN ALUMINIO ESTAMPADO

40 cm
7254046 6 42  60,40   

SARTÉN ALUMINIO ESTAMPADO
36 cm 

7254045 6 60  50,90   

SARTÉN ALUMINIO ESTAMPADO
32 cm 

7254044 6 60  40,60   

SARTÉN ALUMINIO ESTAMPADO
30cm 

7254043 6 72  37,20   

SARTÉN ALUMINIO ESTAMPADO
28 cm 

7254160 6 72  33,50   

SARTÉN ALUMINIO ESTAMPADO
26 cm

7254042 6 96  30,30   

SARTÉN ALUMINIO ESTAMPADO
24 cm

7254041 6 144  25,80   

SARTÉN ALUMINIO ESTAMPADO
20 cm

7254040 6 216  20,80   

Sartén de aluminio estampado.
Alta resistencia, 4 mm de espesor.
Antiadherente tricapa de larga duración.
Mango ergonómico en acero inoxidable.
Apta para todos los fuegos.
Máxima robustez.

PRO-INDUCTION
FUEGO



* Para una conservación óptima y duradera se 
recomienda su lavado a mano y posterior secado.

G
A

ST
R

U
M SARTÉN ALUMINIO PROFESIONAL

32 cm
7254303 6 84  34,80   

SARTÉN ALUMINIO PROFESIONAL
30 cm 

7254302 6 84  31,90   

SARTÉN ALUMINIO PROFESIONAL
28 cm 

7254301 6 144  28,70   

SARTÉN ALUMINIO PROFESIONAL
26 cm 

7254300 6 144  25,90   

SARTÉN ALUMINIO PROFESIONAL
24 cm 

7254299 6 144  22,10   

SARTÉN ALUMINIO PROFESIONAL
20 cm

7254298 6 216  17,90   

GASTRU M
ALUMINIO 
PROFESIONAL

RESISTENCIA
MÁXIMA

Antiadherente 
TRICAPA

ERGONOMÍA
Mango inox

Todos los fuegos
Incluido INDUCCIÓN

M
A

NGO ÉRGONÓMICO

A
N

T
IA

D
H

ERENTE TRICAPA
RO

B
U

S
TO

Aluminio profesional, 3- 5 mm. Resistencia máxima.
Antiadherente tricapa. Ergonomía: mango en acero
inoxidable.
Apta para todos los fuegos, incluido inducción.

GASTRUM
FUEGO EX

POSITOR GASTRUM



FIERRO
Cocotte de hierro fundido esmaltado.
Cocina artesanal, ideal para platos que necesitan una 
cocción lenta.
Sana y sabrosa: el vapor que se concentra en el 
interior debido al diseño de la tapa y las gotas que 
caen humedecen los alimentos para que queden más 
jugosos y sabrosos.
Conserva mejor el calor, lo transmite lentamente y
lo distribuye uniformemente. Eficiencia y ahorro de 
energía.
Aptas para horno. Coloque la pieza sobre la parrilla 
prevista para ello, nunca sobre la base del horno.

FUEGO

30x23 cm 4,3L
Ref: 7664010
2/48
96,90€

COCOTTE OVAL
28 cm 6L
Ref: 7664009
2/36
118,90€

COCOTTE
24 cm 3,7L
Ref: 7664008
2/48
86,00€

COCOTTE

F
IE

R
R

O



Ollas, cacerolas y cazos exclusivos en acero inoxidable 
de altas prestaciones con las que conseguirás unos 
resultados increibles.

Cacerola baja Cacerola alta

* Para una conservación óptima y duradera se 
recomienda su lavado a mano y posterior secado.

K
O

N
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Olla alta Cazo bajo

CACEROLA BAJA
40x20 cm - 24 L 7959003 6 12  224,40   

CACEROLA BAJA
35x17 cm - 16 L 7959002 6 24  190,50   

CACEROLA BAJA
32x15 cm - 12 L 7959001 6 30  137,40   

CACEROLA BAJA
28x12 cm - 7L 7959000 6 30  113,60   

OLLA ALTA
40x40 cm - 49 L 7959007 6 4  313,00   

OLLA ALTA
35x35 cm - 33 L 7959006 6 8  256,60   

OLLA ALTA
32x32 cm - 25 L 7959005 6 12  200,70   

OLLA ALTA
28x28 cm - 17 L 7959004 1 18  146,30   

CACEROLA ALTA
35x22 cm - 21 L 7959010 1 16  212,10   

CACEROLA ALTA
32x20 cm - 16 L 7959009 1 24  170,10   

CACEROLA ALTA
30x20 cm - 14 L 7959008 1 24  129,30   

CAZO BAJO
24x10 cm - 4,5 L 7959013 3 48  81,50   

CAZO BAJO
20x9 cm - 2,8 L 7959012 5 96  65,30   

CAZO BAJO
18x8 cm - 2 L 7959011 6 120  51,90   

KONCEPT
FUEGO



Acero inoxidable.
Pomos y asas en acero inoxidable.
Fondo difusor apto para todos los fuegos, 
incluida la inducción.
Tapas de vidrio templado con válvula de vapor.
Vaporera con fondo diseñado para la transmisión 
del vapor y el agua

Cacerola Olla Cazo

O
TA

W
A CACEROLA CON TAPA

30 cm 4960144 2 36  59,50   

CACEROLA CON TAPA
28 cm 4960143 2 36  50,50   

CACEROLA CON TAPA
26 cm 4960142 2 48  41,50   

CACEROLA CON TAPA
24 cm 4960092 4 48  35,90   

CACEROLA CON TAPA
22 cm 4960141 4 96  34,50   

CACEROLA CON TAPA
20 cm 4960091 4 96  28,25   

CACEROLA CON TAPA
18 cm - 4960140 4 96  25,75   

OLLA CON TAPA
30 cm 4960151 2 24  65,75   

OLLA CON TAPA
26 cm 4960149 2 30  52,50   

OLLA CON TAPA
24 cm 4960148 2 32  46,25   

OLLA CON TAPA
22 cm 4960147 4 48  40,75   

OLLA CON TAPA
20 cm 4960094 4 48  35,25   

OLLA CON TAPA
18 cm 4960146 4 72  32,75   

CAZO 
16 cm 4960089 4 120  17,50   

CAZO BAJO
14 cm 4960088 4 96  15,50   

* Para una conservación óptima y duradera se 
recomienda su lavado a mano y posterior secado.

OTAWA
FUEGO



Acero inoxidable. Acabado mate/espejo.
Pomos, asas y mango en acero inoxidable compacto.
Apta para todos los fuegos, incluida la inducción. 

Cacerola Olla CazoTartera

A
Z

Z
E

R
O CACEROLA 

32x15,5 cm 7084025 2 24  63,50   

CACEROLA 
30x14,5 cm 7084024 2 36  56,90   

CACEROLA 
28x13,5 cm 7084023 2 48  49,50   

CACEROLA 
26x12,5 cm 7084022 2 48  43,25   

CACEROLA 
24x11,5 cm 7084021 2 60  37,00   

CACEROLA 
22x10,5 cm 7084020 4 72  34,90   

CACEROLA 
20x9,5 cm 7084019 4 112  29,50   

CACEROLA 
18x8,5 cm 7084018 4 112  27,25   

CACEROLA 
16x7,5 cm 7084017 4 180  24,90   

OLLA
30x22 cm 7084033 2 24  66,50   

OLLA
28x21 cm

7084032 2 24  58,00   

OLLA 
26x20 cm 7084031 2 30  52,75   

OLLA 
24x19 cm 7084030 2 42  47,75   

OLLA 
22x18 cm 7084029 4 48  41,50   

OLLA 
20x17 cm 7084028 4 56  36,75   

OLLA 
18x16 cm 7084027 4 56  34,50   

TARTERA 
32x7,5 cm 7084037 2 48  53,25   

TARTERA 
28x6,5 cm 7084036 2 80  41,25   

TARTERA 
24x6 cm 7084035 2 80  32,50   

CAZO 
16x7,5 cm 7084040 6 240  18,00   

CAZO 
14x7 cm 7084039 6 288  16,90   

ANTIADHERENTE
Sin

** Para una conservación óptima y 
duradera se recomienda su lavado a 
mano y posterior secado.

AZZERO
FUEGO
AZZERO
FUEGO
AZZERO
FUEGO
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OLLA C/T 36 cm - 28 L 4079826 2/16  138,75   

OLLA C/T 34 cm - 25 L 4079825 2/16  113,75   

OLLA C/T 32 cm - 21 L 4079824 4/20  85,25   

OLLA C/T 30 cm - 18 L 4079823 4/24  79,25   

OLLA C/T 28 cm - 15 L 4079822 4/24  70,75   

OLLA C/T 26 cm - 12 L 4079821 4/32  63,90   

OLLA C/T 24 cm - 9 L 4079820 4/32  54,50   

CACEROLA C/T 40 cm - 20 L 4079854 2/8  84,50   

CACEROLA C/T 38 cm - 17 L 4079853 2/16  70,75   

CACEROLA C/T 34 cm - 12,50 L 4079813 4/24  50,75   

CACEROLA C/T 32 cm - 10,50 L 4079812 4/36  46,90   

CACEROLA C/T 30 cm - 9 L 4079811 4/36  41,25   

CACEROLA 28 cm - 7 L 4079810 4/36  35,75   

CACEROLA 26 cm - 6 L 4079809 4/48  30,75   

CACEROLA 22 cm - 7 L 4079819 6/48  45,25   

CACEROLA C/T 20 cm - 5 L 4079818 6/60  37,50   

CACEROLA C/T 18 cm - 4 L 4079817 6/60  30,25   

CACEROLA C/T 16 cm - 3 L 4079816 6/96  25,50   

CACEROLA C/T 14 cm - 2 L 4079815 6/120  22,50   

CACEROLA C/T 24 cm - 4,50 L 4079808 6/72  29,50   

CACEROLA C/T 22 cm - 3,50 L 4079807 6/72  23,50   

CACEROLA C/T 20 cm - 2,80 L 4079806 6/126  20,25   

CACEROLA C/T 18 cm - 2 L 4079805 6/126  18,75   

CACEROLAC/T 16 cm - 1,50 L 4079804 6/216  16,00   

CACEROLA C/T 14 cm - 1 L 4079803 6/216  12,75   

CACEROLA C/T 12 cm - 0,75 L 4079802 6/306  11,25   

CACEROLA C/T 10 cm - 0,25 L 6780052 12/576  10,75   

CAZO 16 cm - 1,5 L 4079848 12/168  13,25   

CAZO 14 cm - 1 L 4079847 12/288  11,25   

CAZO 12 cm - 0,70 L 4079846 12/360  9,25   

Cacerola CacerolaOlla abombada Cacerola mini

Piezas en acero esmaltado. Incluye la tapa excepto el 
cazo. Cazos y cacerolas con forma recta. Ollas con 
forma abombada. Bicolor.

CLÁSICO ESMALTE
FUEGO
CLÁSICO ESMALTE
FUEGO
CLÁSICO ESMALTE
FUEGO



FULL
INDUCTION

FULL
INDUCTION Fondo liso Inducción:

máxima detección del flujo de inducción.

Aluminio fundido de espesor variable (2-5 mm)
Antiadherente interior Xylan de alta resistencia. Sin PFOA.
Tapas de vidrio templado con válvula de vapor.
Asas con protectores de silicona termoaislantes desmontables.
Fondo difusor FULL INDUCTION: 
máxima dispersión del calor, máxima eficiencia, máximo 
ahorro de energía. P

R
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E
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* Para una conservación óptima y 
duradera se recomienda su lavado 
a mano y posterior secado.

* 

Cacerola Tartera

IN
T

E
N

SE CACEROLA
28x12,5cm - 6,35L 7679002 4 48  47,75   

CACEROLA 
24x11cm - 4,2L 7679001 6 72  41,50   

CACEROLA 
20x8,5cm - 2,5L 7679000 6 84  30,75   

TARTERA
36x8cm - 6,5L 7679007 4 48  70,25   

TARTERA 
32x7,8cm - 5L 7679006 4 48  56,50   

TARTERA 
28x7,5cm - 3,85 L 7679005 6 72  46,50   

TARTERA 
24x7cm - 2,5L 7679004 6 108  37,50   

INTENSE
FUEGO



P
R

E
PA

R
A PARRILLA DOBLE 

50x50 cm 7684005 5 120  28,50   

PARRILLA DOBLE 
40x40 cm 7684003 5 200  18,25   

PARRILLA DOBLE 
30x35 cm 7684007 5 200  16,75   

Acero galvanizado.
Estructura resistente y reforzada.
Parrilla doble, giro 180º.
Formato tradicional. Lavado a mano.
Aptas para leña.

PREPARA
FUEGO



7559018
(5 raciones)

7559022 
(12 raciones)

7559016 
(2 raciones)

Acero carbonatado con antiadherente gris:
2 capas interior, 1 capa exterior.
Válidas para horno e inducción.
Fácil limpieza. Sin PFOA.

SE
R

E
N

IA PAELLERA 
46 cm - 12 raciones 7559022 4 104  21,25   

PAELLERA 
42 cm - 10 raciones 7559021 4 128  18,50   

PAELLERA 
38 cm - 8 raciones 7559020 6 144  14,25   

PAELLERA 
34 cm - 6 raciones 7559019 6 216  12,25   

PAELLERA 
32 cm - 5 raciones 7559018 6 252  10,75   

PAELLERA 
30 cm - 4 raciones 7559017 6 216  9,75   

PAELLERA 
26 cm - 2 raciones 7559016 6 252  8,95   

PAELLERA 
mini 15 cm 7559033 12 900  5,00   

REGALO EXPOSITOR
(por la compra de la composición 
completa)
Composición expositor:
12 paelleras de cada referencia,
excepto paellera mini (7559033) y
paellera ø 26 cm (7559016).

SENIA
FUEGO

* Para una conservación óptima y duradera se 
recomienda su lavado a mano y posterior secado.

* 



TRIBECA
Boles en acero inoxidable marca Bidasoa para un 
cocinado perfecto.

BOLES

20/24/28 cm
Ref: 6024032
8/64
 21,95€

SET 3 BOLES

Acero inoxidable

T
R
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E

C
A



Polietileno transparente envasadas en caja 
de cartón de 100 unidades
Temperatura máxima recomendada 70 Cº

UTENSILIOS
COCINA

B
O

Q
U

IL

LAS POLICARBON
A

TO

E
X

O
G

L
A

SS

CUCHARA-REMOVEDOR
45 cm 11867 1/  20,10   

CUCHARA-REMOVEDOR
38 cm 11866 1/  15,50   

CUCHARA-REMOVEDOR
30 cm 11865 1/  11,00   

PALETA CODO ALTO   
INOX 155 mm   11207 1/  33,80  

PALETA CODO ALTO 
200X75 mm 11851 1/ 54,20 PINZA TODO USO 

POLICARB BLANCO 11911 1/  21,30 

C100 MANGAS  
PASTELERAS 
DESECHABLES

3179300 1/  53,60   
BL6 BOQUILLAS RIZADAS 
POLICARBONATO 
Ø 5 mm

11311 1/  46,60   
BL6 BOQUILLAS LISAS 
POLICARBONATO 
Ø 5 mm

11310 1/  46,60   

11851
1120207



UTENSILIOS
Mango Exoglass® con acabado romo para evitar 
deslizamientos y mayor confort.
Mango aislante del calor.
Varillas en acero inoxidable indeformables, nunca se enredan.

COCINA

E
X

O
G

L
A

SS

BATIDOR ESTERILIZABLE
50 cm 11171 1/  68,40   

BATIDOR ESTERILIZABLE
40 cm 11169 1/  45,70   

BATIDOR ESTERILIZABLE
45 cm 11170 1/  59,00   

BATIDOR ESTERILIZABLE
35 cm 11168 1/  39,30   

BATIDOR ESTERILIZABLE
30 cm 11167 1/  36,80   

BATIDOR ESTERILIZABLE
25 cm 11166 1/  29,30   

MANGO ANTIDESLIZANTE



Bayeta antiadherente siliconada
Resistente de -400 C a + 3000 C
Apta para todo tipo de hornos,
microondas y ultracongelador.

Acabado profesional de alta 
resistencia

Bayeta antiadherente siliconada
Resistente de -400 C a + 3000 C
Apta para todo tipo de hornos,
microondas y ultracongelador.

Exterior de cuero, interior forro de tela.
Aptas para temperaturas de hasta 2500 C

Manoplas horno exterior de cuero, interior 
forro de tela.
Aptas para temperaturas de hasta 250as para temperaturas de hasta 25000 C C

UTENSILIOS
COCINA
UTENSILIOS
COCINA

C500 HOJAS SILICONA
60x40 cm 11495 1/  102,80   

BAYETA SILICONADA
58,5x38,5 cm

11500 12/  56,20   

TELA COCCION 
ANTIADHERENTE
53X32 cm

3179335 1/  44,10   

CEPILLO LIMPIAHORNOS
35  cl

11212 1/  178,40   

BAYETA SILICONADA
620x420 mm 11501 6/  60,40   

BAYETA SILICONADA
400x300 mm 11498 12/  33,80   

PAR DE MANOPLAS
20 mm 11774 1/  49,70   

PAR DE MANOPLAS
10 mm 11773 1/  49,70   

PAR DE GUANTES
20 mm 11951 1/  61,30   

PAR DE GUANTES
10 mm 11775 1/  60,30   



Pincel pastelero mango polietileno

M

UY RESISTENTE

*Calidad autorizada para contacto alimentario.

UTENSILIOS
Cerdas de seda natural*
Mango y virola de material composite.

COCINA

PINCEL REDONDO
35 cm 11819 12/  22,30   

PINCEL FIBRAS SINTÉTICAS
60 cm 11809 6/  21,10   

PINCEL FIBRAS SINTÉTICAS
30 cm 11806 12/  12,50   

PINCEL FIBRAS SINTÉTICAS
40 cm 11807 12/  14,30   

PINCEL POLIETILENO 
60 cm 11817 6/  18,70   

PINCEL POLIETILENO
50 cm 11816 12/  14,20   

PINCEL POLIETILENO
45 cm 11815 12/  12,40   

PINCEL POLIETILENO
40 cm 11814 12/  10,60   

PINCEL POLIETILENO
40 cm 11813 12/  10,00   



UTENSILIOS
COCINA

GUITARRA
20,2 cm

11438 1/  47,10   

LOTE 3 CEDAZOS 
INOX
Ø 18/22/26 cm

3179023 1/  77,20   

GUITARRA 
CORTA HUEVOS
15x9x3CM cm

11440 1/  29,80   

RALLADOR QUESO 
C/MANIVELA
200x70x90 cm

3179443 1/  39,50   

PINZAS PARA ESPINAS
INOX
93 cm

11206 1/  22,10   

JARRA MEDIDORA 
GRADUADA 5 L 11462 5/  37,40   

JARRA MEDIDORA 
GRADUADA 3 L 11461 1/  31,60   

JARRA MEDIDORA 
GRADUADA 1 L 11460 12/  15,80   

Guitarra cortahuevos en acero inox
Lámina planas 15x9x3cm 
Acabado profesional de alta resistencia

Guitarra conta champilñones en acero 
inoxidable. 7 hojas 



UTENSILIOS
COCINA

MINUTERO 20 H 
MATFER 11459 1/  37,50   

TERMÓMETRO
DIGITAL
-50º +150º

11458 1/  144,50   

TERMÓMETRO 
SONDA CADRAN 71158 1/  32,40   

TERMÓMETRO 
CONGELADOR- 
FRIGORÍFICO

11448 1/300  7,80   



Espátulas realizadas en Exoglass®.
Responde a todas la exigencias de higiene alimentaria.
Apto para lavavajillas y esterilizable.
No se deteriora.
Resiste temperaturas elevadas de hasta 220º C

ESPÁTULA EXOGLASS®

11844

3179305

3179306

11843

11848

UTENSILIOS
COCINA

ES
PÁ

TULA ACODADA

ESPÁTULA EXGLASS® 
32 CM GRIS 11844 1/50  15,30   

ESPÁTULA EXGLASS® 
30 CM GRIS 11843 1/100  13,60   

ESPÁTULA EXGLASS® 
30 CM INOX 11848 1/  42,60   

ESPÁTULA ELVEA 
25 CM 11868 1/  12,80   

ESPÁTULA ELVEA 
35 CM 11869 1/  15,20   

ESPÁTULA ELVEA 
45 CM 11870 1/  18,40   

ESPÁTULA EXGLASS® 
50 CM 11864 1/  25,60   

ESPÁTULA EXGLASS® 
45 CM 11863 1/  21,40   

ESPÁTULA EXGLASS® 
40 CM 11862 1/  16,30   

ESPÁTULA EXGLASS® 
35 CM 11861 1/1500  12,00   

ESPÁTULA EXGLASS® 
30 CM 11860 1/1000  11,60   

ESPÁTULA EXGLASS® 
25x88x4 cm 3179306 1/  33,20   

ESPÁTULA EXGLASS® 
20x33x4 cm 3179305 1/  31,10   

ESPÁTULA GIGANTE 
120 cm 11177 1/  232,00   

ESPÁTULA GIGANTE 
100 cm 11839 1/  211,80   
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Acero inoxidable.
Mango de baquelita.
Espátulas profesionales, gran tamaño.

KITCHEN PRO
COCINA

M
A
NG

O D
E BAQUELITA

ESPÁTULA 
CORTA

24x10 cm
7444028 48/1152 5,50 

ESPÁTULA 
PERFORADA  

32 cm
7444027 48/864  4,50   

ESPÁTULA 
CRÊPE   

37 cm
7444029 48/1152  4,75   



PINZAS
CAMEL
Para servicios de buffet que buscan la higiene 
y la seguridad de sus clientes.

24 cm
Ref: 7979005
72/1296
1,75€

PINZA SERVIR RECTANGULAR
30 cm
Ref: 7979006
72/864
2,00€

PINZA SERVIR CUCHARA
30 cm
Ref: 7979007
72/864
1,75€

PINZA SERVIR 

C
A

M
E

L

Para una conservación óptima y duradera se recomienda 
su lavado a mano y posterior secado. 
Madera, bamboo sin barniz.



*

GRETTEL
COCINA

MANO 
MORTERO
20 cm

7429022 24/1008  2,20   
RODILLO MADERA 
BRILLO
40 cm

7429011 6/672  6,00   

MORTERO MADERA 
15 mm 7429012 6/480  8,50   

MORTERO MADERA 
14 mm 7429013 6/216  9,60   
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PREPARA
COCINA

MORTERO LOZA 
16x10 cm 

7575000 6/240  7,25   

MORTERO LOZA 
13x18 cm

7575001 12/672  4,75   

MORTERO LOZA 
12x18 cm 

7575002 12/627  5,50   

MORTERO LOZA 
12x18 cm

7575003 24/1728 2,50  

MORTERO LOZA 
7x4,5  cm

7575004 24/3024 2,00   
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RALLADOR 
SEIS CARAS 
23 CM

7836003 72/432  4,00   

RALLADOR 
PLANO 23CM 7836005 144/1152  1,75   

6 CARAS4 CARAS

* Para una conservación óptima y duradera 
se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

RENOVA
UTENSILIOS

RALLADOR 4 
CARAS 20 CM 7836001 96/576  3,75   

RALLADOR 
C/DEPÓSITO 
23CM

7836002 144/ 576  3,50   

  C
ON DEPÓSITO

Acero inoxidable.



ORIGIN
CUCHILLOS

Proceso extra afi lado

Acero de alta cal idad
5Cr15 MoV=X50CrMoV15dad

Alta calidad. Diseño tradicional. Máxima seguridad
Parte trasera 
redondeada



Acero inoxidable MoV 5Cr15MoV (oX50CrMoV15) 

CUCHILLO TRINCHAR 25 CM 7437636 PC 60  21,10   A

CUCHILLO TRINCHAR 20 CM 7437628 PC 60  17,00   B

CUCHILLO DESHUESADOR 13 CM 7437625 PC 120  15,00   C

CUCHILLO FILETEAR HOJA FLEX 18 CM 7437627 PC 60  15,80   D

CUCHILLO CHEF 30 CM 7437635 PC 30  28,70   E

CUCHILLO CHEF 25 CM 7437631 PC 60  24,50   F

CUCHILLO CHEF 20 CM 7437630 PC 60  20,60   G

CUCHILLO CHEF 15 CM 7437634 PC 60  19,50   H

CUCHILLO OFFICE 10 CM 7437624 PC 120  10,70   I

CUCHILLO SANTOKU 18 CM 7437626 PC 60  20,50   J

TENEDOR TRINCHAR 31,5 CM 7437629 PC 60  15,20   K

CHAIRA AFILADOR 35 CM 7437633 PC 60  12,20   L

CUCHILLO JAMONERO-SALMÓN 28 CM 7437632 PC 60  18,40   M

O
R

IG
IN

ORIGIN
CUCHILLOS

La colección de cuchillos Origin ha sido 
desarrollada en acero MoV 5Cr15MoV
(o X50CrMoV15), en cumplimiento de la 
normativa vigente. Se trata de un acero 
de unas propiedades excepcionales para 
un corte más preciso. Carbono de calidad 
para aportarle mayor dureza, cromo 
para conseguir que las hojas sean 100% 
inoxidables, molibdeno y vanadio para 
resistencia a la corrosión y para mejorar el 
afilado.
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M

Forma ergonómica y segura 

Remaches de acero
Mango ABS

Espiga completa en 18/0

18/0 birola de acero 

Packaging



Parte trasera redondeada

Extra-afi lado 

Acero de alta cal idad
5Cr15 MoV=X50CrMoV15

Alta calidad. Diseño tradicional. Máxima seguridad

UNIVERSAL
CUCHILLOSCUCHILLOS
UNIVERSAL
CUCHILLOS



Acero inoxidable MoV 5Cr15MoV (oX50CrMoV15) 
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UNIVERSAL
CUCHILLOS

La colección de cuchillos Universal 
ha sido desarrollada en acero 
MoV 5Cr15MoV (o X50CrMoV15), 
en cumplimiento de la normativa 
vigente. Se trata de un acero de unas 
propiedades excepcionales para 
un corte más preciso. Carbono de 
calidad para aportarle mayor dureza, 
cromo para conseguir que las hojas 
sean 100% inoxidables, molibdeno y 
vanadio para resistencia a la corrosión
y para mejorar el afilado.

Forma ergonómica y segura 

Remaches de acero

Packaging

Mango ABS

Espiga completa 

CUCHILLO DESHUESADOR 13 CM  7437637 PC 60  9,30   A

CUCHILLO CARNICERO PERFORADO 
25 CM 7437642 PC 60  14,80   B

CUCHILLO TRINCHAR 18 CM  7437639 PC 60  10,80   C

CUCHILLO FILETEAR PESCADO 18 CM 7437640 PC 60  10,80   D

CUCHILLO CARNICERO 20 CM  7437641 PC 60  13,30   E

CUCHILLO CHEF 20 CM 5424667 PC 60  16,80   F

CUCHILLO KEBAB 40 CM  7437650 PC 30  16,20   G

CUCHILLO PAN 22 CM  7437643 PC 60  11,00   H

CUCHILLO JAMONERO SALMÓN 
25 CM 7437644 PC 60  12,60   I

CUCHILLO SANGRAR 16 CM  7437638 PC 60  10,10   J

CHAIRA - AFILADOR 30 CM  7437646 PC 30  15,40   K

TENEDOR TRINCHAR 32,5 CM 7437645 PC 60  7,10   L

CUCHILLO BIZCOCHO 30 CM  7437648 PC 60  13,90   M

MACHETA 31,5 CM 7437647 PC 30  17,50   N

TIJERA DE AVE 22,5 CM 7437649 PC 30  21,10   O
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UNIVERSAL

NOVEDAD



PRO TECH
CUCHILLOS



Material Hoja: Acero Inoxidable 5Cr15MoV

Con la compra de cada cuchillo, de regalo ABS color para identificar alimento de corte.

P
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H CUCHILLO CARNICERO CON AGUJERO 
25 CM 7437613 PC 30  16,40   A

CUCHILLO CARNICERO 20 CM 7437614 PC 60  14,40   B

CUCHILLO PARA SANGRAR 15 CM 7437615 PC 60  11,60   C

CUCHILLO PARA SANGRAR 13 CM 7437616 PC 60  10,90   D

DENERVER CUCHILLO 18 CM 7437617 PC 60  11,70   E

CUCHILLO DESHUESADOR 13 CM   7437618 PC 60  10,00   F

CUCHILLO CHEF 30 CM 7437623 PC 30  21,40   G

CUCHILLO CHEF 25 CM 7437621 PC 30  17,20   H

CUCHILLO CHEF 20 CM 7437620 PC 60  15,70   I

CUCHILLO DE FILETE DE 17 CM 7437622 PC 60  10,10   J

AFILADO RIFLE 25 CM   7437619 PC 60  13,60   K
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HACCP
system

*

*

PRO TECH
CUCHILLOS

Material Hoja: Acero Inoxidable 5Cr15MoV
Material Mango: ABS
Uso: Profesional
Color: Negro
Remaches: ABS color para identificar
alimento de corte.
Presentación: Estuche

Packaging



ARTISAN
CORTE

CUCHILLO  9 CM PELADOR 7437585 120  2,30   A

CUCHILLO 10 CM QUESO 7437588 120  2,80   B

AFILADOR 20,5 CM 7437583 60  6,50   C

CUCHILLO 11 CM VERDULERO 7437586 120  2,40   D

CUCHILLO CHULETERO 
11,5 CM

7437584 120  2,40   E

CUCHILLO DESHUESAR
15,5 CM

7437581 120  3,60   F

TENEDOR TRINCHADOR 
15,5 CM

7437593 120  4,40   G

CUCHILLO TRINCHADOR 
20 CM

7437578 120  4,00   H

CUCHILLO SANTOKU 
17,5 CM

7437582 60  5,00   I

CUCHILLO COCINA 17,5 CM 7437589 60  4,30   J

CUCHILLO CHEF 20,5 CM 7437580 60  4,40   K

CUCHILLO PAN 23 CM 7437579 120  4,00   L

CUCHILLO JAMON 25 CM 7437587 120  5,00   M

MACHETA 15 CM 7437577 60  7,80   N

TIJERA COCINA artisan
21X8,5X1CM

7437590 60  3,60   O

TIJERA PARA AVES 
25X4X1,7CM

7437591 60  13,10   P

BARRA MAGNÉTICA 
38X5X1,5CM 

7437592 24  6,70   Q

Acero inoxidable. Calidad profesional. Mango POM 
(polioximetileno) remachado. Gran durabiilidad y flexibilidad 
.Filo 13 CR (AISI 420)
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INOX CHEF BLACK
CORTE

CUCHILLO CHEF 20 CM 5946121 36/  13,80   A

CUCHILLO CHEF 25 CM 5946150 36/  14,10   B

CUCHILLO MULTIUSOS 13 CM 5946120 100/  8,00   C

CUCHILLO VERDULERO 12 CM 5946119 100/  8,00   D

CUCHILLO PELADOR 9 CM 5946118 100/  7,60   E

CUCHILLO JAMONERO 28 CM 5946125 36/  12,10   F

CUCHILLO PANERO 20 CM 5946124 36/  12,80   G

CUCHILLO SANTOKU 18 CM 5946123 36/  13,50   H

CUCHILLO SANTOKU 13 CM 5946122 100/  11,20   I

Hoja en acero inoxidable 3Cr13.
Mango ergónomico.
Dureza extra.
Plus de resistencia.
Mayor duración al afilado.

* Para una conservación óptima y duradera se 
recomienda su lavado a mano y posterior secado.
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Packaging Expositor
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ES

PECIAL QUESOS

CORTE
UTENSILIOS

TABLA POLIETILENO
50x30x2 cm

3221032 4/112  51,50   

TABLA POLIETILENO
40x30x2 cm 3221027 6/216  40,30   

TABLA POLIETILENO
30x20x2 cm 3221047 4/280  20,70   

TABLA POLIETILENO 
30x20x1 cm 3221022 6/360  11,00   

TABLA CORTE 
MADERA 36x22 cm 7429014 1/  9,90   

TABLA CORTE 
MADERA 30x20 cm

7429015 1/  7,40   

TIJERAS C/ 
CASCANUECES 21,5 cm 7444043 48 1,75 TIJERAS 21 cm 7444044 48/ 3,90 

TABLA CORTE 
47x18x2 cm

7429017 6/  15,50   
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CARACTERÍSTICAS AROCHE
Piezas en madera natural barnizada. Par-
tes móviles en acero.
Alto 42 cm - Largo 33 cm 
Ancho 21 cm
Fácil montaje.

    CARACTERÍSTICAS TERUEL
Piezas en madera natural   
barnizada.
Diseñado para un corte
fácil y seguro.
Fácil montaje, llave de      
montaje incluida.

    CARACTERÍSTICAS PEDROCHES

Piezas en madera barnizada.

Codo giratorio y pinchos en acero.

Sistema giratorio para facilitar el corte      

  del jamón.

Fácil montaje, llave de montaje incluida.

    CARACTERÍSTICAS CAMPO

Piezas en madera barnizada.

Soporte y pinchos en acero.

Diseñado para un corte fácil y seguro.

Fácil montaje, llave de montaje incluida.

    CARACTERÍSTICAS BANCO

Piezas en madera barnizada.

Soporte y pinchos en acero.

Diseñado para un corte fácil y seguro.

Fácil montaje, llave de montaje incluida.

    CARACTERÍSTICAS RESERVA

Piezas en madera barnizada.

Soporte y pinchos en acero.

Brazo plegable

Diseñado para un corte fácil y seguro.

Fácil montaje, llave de montaje incluida.

CORTE
JAMONEROS

JAMONERO 
SOPORTE MADERA
35X14X22,5CM

7447005 16/288  15,25   

JAMONERO  
CODO METAL
33X21X42CM

7447007 8/96  41,25   

JAMONERO 
SOPORTE MADERA
33X21X42CM

7519000 6/48  50,50   

JAMONERO 
SOPORTE MADERA
36,5X16X5CM

7447009 8/64  32,50   

JAMONERO 
SOPORTE MADERA 
37,5X16X36CM

7447002 8/144  19,25   

JAMONERO 
SOPORTE MADERA 
44,5X18X33CM

7447001 6/60  33,25   
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PREPARA
UTENSILIOS

* Para una conservación óptima y duradera 
se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

Molde emplatar acero inoxidable.
sa co p e sadoAsa con prensador

SET MOLDES REDONDOS 
CON PRENSADOR
8x4cm

7241827 36/648  8,90   



Vidrio 
Cierre hermético a presión
Sin BPA
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* Para una conservación óptima y duradera se 
recomienda su lavado a mano y posterior secado.

NEW CANETTE 
TARROS

FEDCBA G

TARRO CONSERVA 3 L 7609006 6/90  6,90   A

TARRO CONSERVA 2 L 7609005 12/144  5,25   B

TARRO CONSERVA 1,5 L 7609004 12/216  4,75   C

TARRO CONSERVA 1 L 7609003 12/324  4,00   D

TARRO CONSERVA 0,7 L 7609002 24/288  3,50   E

TARRO CONSERVA 0,5 L 7609001 24/384  2,90   F

TARRO CONSERVA 0,3 L 7609035 48/960  2,25   G



16x9x4 cm
Ref: 5424987
12/864
3,50€

CAZUELA RECTANGULAR
11x23x4,5 cm
Ref: 5424984
12/720
4,75€

CAZUELA RECTANGULARCAZUELA RECTANGULAR
20x16,5x4,5 cm
Ref: 5424983
12/384
4,75€

CAZUELA CUADRADA CAZUELA CUADRADA 
18x11x4 cm
Ref: 5424986
12/432
3,90€

CAZUELA OVALADA  

19x10,5x5 cm
Ref: 5424985
12/432
 4,00€

CAZUELA OVALADA 

Cocinar y emplatar. Cautivar y sorprender. Así es la nueva
colección de cazuelas de cerámica Cocco. Presume de
cocina natural, sin artificios, con una línea de fuentes
apta para horno hasta 220º que te permite presentar en
la mesa de tu negocio las creaciones gastronómicas más
apreciadas por tus clientes.

COCCO
HORNO
NOVEDAD
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SWEET GREY
HORNO

MOLDE 
DESMONTABLE 24 cm 7074013 8/144  5,50   

MOLDE 
DESMONTABLE 26 cm 7074014 8/144  5,50   

MOLDE 
DESMONTABLE 28 cm 7074015 8/96  6,50   

MOLDE RED 
DESMONTABLE
17 cm

7559001 12/288  5,25   

MOLDE RED 
DESMONTABLE
20 cm

7559002 12/168  5,25   

MOLDE RED 
DESMONTABLE
22 cm

7559003 12/168  5,25   

MOLDE CUAD 
DESMONTABLE
24 cm

7559004 12/144  9,00   

MOLDE CUAD 
DESMONTABLE
26 cm

7559005 8/96  9,25   

MOLDE CUAD 
DESMONTABLE
28 cm

7559006 8/96  10,90   

BANDEJA HORNO 
+ 6 CUPCAKES 7559028 12/384  5,75   BANDEJA HORNO 

+ 12 CUPCAKES 7559029 12/192  9,90   
SET 3 MOLDES 
DESMONTABLES
24-26-28 cm

7074012 8/96  15,00   

Piezas robustas de acero carbonatado pintado.
Interior antiadherente.
Con cierres a presión en acero inoxidable.
7559028 / 7559029: cupckakes de papel.



SWEET GREY
HORNO

MOLDE 
DESMONTABLE 2 
BASES 26x6,8 cm

7559032 12/144  10,90   

MOLDE TARTA 
HONDO LISO 
24x3 cm

7074019 12/1008  2,95   

MOLDE TARTA 
HONDO 32x3 cm 7074022 12/624  3,75   

BANDEJA
43x29x2 cm

7559008 12/480  9,90   
BANDEJA HORNO 
HONDA 
36x24x4 cm

7074023 12/756  4,75   

BANDEJA HORNO 
HONDA 
42x32x4 cm

7074024 12/504  7,50   

MOLDE FLAN 
9,5 cm

7559024 24/2400  2,90   

MOLDE FLAN
7,5 cm

7559023 48/4800  2,75   

MOLDE CAKE 
26x12x8 cm

7074029 12/1260  3,25   

MOLDE CAKE
31x12x8 cm

7074030 12/1200  3,75   

MOLDE CAKE
35x12x8 cm

7074031 12/864  4,25   

MOLDE TULIPA 
23x9 cm

7074027 12/432  3,90   

MOLDE TULIPA
18 cm

7559027 12/1200  3,25   

MOLDE TULIPA
14 cm

7559026 12/1200  2,95   

MOLDE TULIPA
10 cm

7559025 12/1200  2,25   

MOLDE PIZZA
32x0,9 cm

7074020 12/648  3,75     MOLDE TARTA 
PLANO 25x3 cm 7074021 12/624  3,90     

MOLDE TARTA 
HONDO ONDULADO 
28x5 cm

7074017 12/816  4,25    

MOLDE SAVARIN
26x8 cm

7559031 12/ 624  7,90   

MOLDE SAVARIN
24x8 cm

7074018 12/ 720  5,95   



ONCTUOSE
Onctuose es la solución perfecta para la
presentación en las mejores condiciones de 
salubridad e higiene de postres, yogures, salsas, 
cremas y platos mono-ración en buffets de
hoteles, servicios de catering y
colectividades.

NOVEDAD

9 cm
Ref: 5424638
Ref: AIF Q5217
1/
M: Ø 85 mm
H: 12 mm
P: 9 gr
28,60€

C24 TAPAS
22 cl sin tapa
Ref: 5424636
Ref: AIF Q6197
1/
M: Ø 82 mm
H: 59 mm
P: 145 gr
38,50€

C24 BOLS MULTIUSOS
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*
* Aguantan más de 2000 ciclos de 
lavado industrial sin perdida de color.

BOWLS



SO URBAN
Diseño, resistencia y sostenibilidad son las principales 
características de la nueva colección de bowls 
SO URBAN.
Una gama de tres recipientes con tapa para un 
servicio de buffet higiénico, en consonancia con las 
demandas actuales de la hostelería.
Mejor valor percibido y presencia de los platos.

BOWLS

SO
 U

R
B

A
N BOL 80 CL TAPA MONTADA 5424034 Q1746 24/480 4,70  A

BOL 58 CL  TAPA MONTADA 5424033 Q1751 24/540 4,20  B

BOL 37 CL TAPA MONTADA 5424036 Q1756 24/864 3,40  C

BOL 25 CL TAPA MONTADA 5424035 Q1764 24/1152 2,90  D

DCBA
Packaging



FOOD BOX
Hermético: tapa de polipropileno (PP) libre de BPA.
Apto para microondas con la tapa abierta. Fondo y tapa 
diseñados para lavarse en el lavavajillas.
Envases del mismo tamaño 100% apilables con tapa:
optimización del almacenamiento y de las presentacionees.

RECIPIENTES
Clip fácil de abrir

A B DC

I

E

J

F

L

H

K

G

140x105x52 mm

147x110x18 mm

179x133x60 mm

187x138x18 mm

205x151x64 mm

214x158x19 mm

241x177x70 mm

248x182x19 mm

38 cl 82 cl 122 cl 197 cl

146x110x54 mm 186x138x62 mm 212x157x66 mm 247x182x72 mm
38 cl 82 cl 122 cl 197 cl

F
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O

X C12 RECIPIENTE RECT SIN TAPA 38 CL 9423539 Q3539 1 55,90  A

C12 RECIPIENTE RECT SIN TAPA  82 CL 9423540 Q3540 1 63,30  B

C12 RECIPIENTE RECT SIN TAPA  122 CL 9423542 Q3542 1 75,90  C

C6 RECIPIENTE RECT SIN TAPA 197 CL 9423544 Q3544 1 47,60  D

C12 TAPA RECIPIENTE RECT 38 CL 9423535 Q3535 1  14,60 E

C12 TAPA RECIPIENTE RECT 82 CL 9423572 Q3572 1  18,00 F

C12 TAPA RECIPIENTE RECT 122 CL 9423537 Q3537 1  22,10 G

C12 TAPA RECIPIENTE RECT 197 CL 9423573 Q3573 1  54,60 H

C12 HERMÉTICO RECT 38CL C/TAPA MONT 9423565 Q3565 1 72,50  I

C12 HERMETICO RECT 82CL C/TAPA MONT 9423566 Q3566 1 83,80  J

C12 HERMET RECT 122CL C/TAPA MONT 9423567 Q3567 1 101,10  K

C6 HERMET RECT 197CL C/TAPA MONT 9423568 Q3568 1 63,30  L

NOVEDAD NOVEDAD NOVEDADNOVEDAD



38 cm
Ref: 5425009
72/3024
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL
38 cm
Ref: 5425010
72/3024
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL
38 cm
Ref: 5425011
72/3024
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL
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Se recomienda limpieza con paño húmedo

Efecto calado en oro, plata y bronce para esta colección
de manteles individuales en PVC que aporta distinción a 
las mesas de tu negocio.

HABITAT
MANTELES
NOVEDAD

PAÑO HÚMEDO



38 cm
Ref: 5425012
72/3024
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL
38 cm
Ref: 5425013
72/3024
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL
38 cm
Ref: 5425014
72/3024
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL

B
R

O
N

C
E

P
L

AT
A

R
O

JO

Efecto calado en rosa, rojo y plata para esta colección de 
manteles individuales en PVC que aporta distinción a las 
mesas de tu negocio.

HABITAT
MANTELES
NOVEDAD

Se recomienda limpieza con paño húmedo
PAÑO HÚMEDO

H
A

B
IT

AT

H
A

B
IT

AT

H
A

B
IT

AT



30x45 cm
Ref: 5425015
72/2880
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL
30x45 cm
Ref: 5425016
72/2880
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL
30x45 cm
Ref: 5425017
72/2880
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL

V
E

R
D

E

C
R

E
M

A

N
E

G
R

O

Efecto calado en verde, negro y crema para esta colección
de manteles individuales en PVC que aporta distinción a 
las mesas de tu negocio.

HABITAT
MANTELES
NOVEDAD

Se recomienda limpieza con paño húmedo
PAÑO HÚMEDO

H
A

B
IT

AT

H
A

B
IT

AT

H
A

B
IT

AT



Materiales resistentes con decorados y texturas únicas 
para mesas IKONIC que derrochan elegancia.
Fácil lavado.

47,5x29,5 cm
Ref: 7314038
120/3360
2,00€

MANTEL INDIVIDUAL

N
E

G
R

O

47,5x29,5 cm
Ref: 7314039
120/3360
2,00€

MANTEL INDIVIDUAL

B
L

A
N

C
O

45x30 cm
Ref: 7314040
120/3000
1,80€

MANTEL INDIVIDUAL

P
E

TA
L

O

P
E

TA
L

O

C
L

A
R

O

O
SC

U
R

O

45x30 cm
Ref: 7314041
120/3000
1,80€

MANTEL INDIVIDUAL

IKONIC
MANTELES

Se recomienda su limpieza con un paño húmedo

NOVEDAD

G A RA N TÍA

CALIDAD



MANTELES
VITA/NALA NAKU
Manteles de uso individual que enriquecen 
la puesta en escena de los restaurantes que 
buscan un toque “chic”.

NOVEDAD NOVEDAD NOVEDAD

38 cm
Ref: 7314101
72/1728
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL
38 cm
Ref: 7314102
72/1728
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL
38 cm
Ref: 7314103
72/1728
2,50€

MANTEL INDIVIDUAL

V
IT

A
 P

E
O

N
I

V
IT

A
 A

Q
U

A

V
IT

A
 S

U
N

45x37 cm
Ref: 7314042
120/960
3,50€

MANTEL INDIVIDUAL

N
A

L
A

 N
A

K
U MANTEL INDIVIDUALU

Se recomienda limpieza con paño húmedo



PANERAS
COMPLEMENTOS MESA

Paneras plástico polipropileno
Libre de BPA. Apilable. 
Facil de limpiar, se recomienda con paño húmedo.

M
AT

F
E

R

M
AT

F
E

R SET 3 PANERAS REDONDAS
24 cm 3180028 1/152 51,90  

SET 3 PANERAS REDONDAS
18 cm 3180026 1/ 33,80  

SET 3 PANERAS OVALES
25x16x6 cm 3180025 1/260 47,30  

SET 3 PANERAS OVALES
23x15x6 cm 3180024 1/288 34,70  

SET 3 PANERAS OVALES
18x13x5 cm 3180023 1/400 31,90  



FARINA
COMPLEMENTOS MESA

Paneras papel Ref 7849001 - 7849002
Lavar máximo a 30º. No usar secadora
No usar blanqueadores
Paneras tela Ref 7849003 
Lavar máximo a 30º
No usar blanqueadores. Secar a baja temperatura
Planchar a temperatura media (máx 150º)
Dejar escurrir

FA
R

IN
A PANERA KRAFT 20x9cm 7849002 72/720 9,90  

PANERA KRAFT 17x8cm 7849001 72/1080 8,60  

PANERA NEGRO/BEIGE 20x9cm 7849003 72/720 8,60  
CBA



RENOVA
ACEITERAS

Aceitera en acero inoxidable.
Junta de goma.

Función antigoteo.

Aceitera vidrio con tapón
a presión

Con y sin decorar

Aceitera en boro.
Tapón vertedor angulado con protección de 

encajado para un fácil uso y limpieza

   
   

  
  

  
  

  
  

  
 F

UNCIÓN ANTIGOTEO

   
   

  
  

  
  

  
  

  
   

  T

APÓN A PRESIÓN

TA
PÓ

N
 V

E
R

TE
D

OR ANGULADO AN
TIG

O
T

E
O

ACEITERA
0,25 L 7609016 48/720 2,25  

ACEITERA 
0,50 L 7609017 48/576 2,75  

ACEITERA
0,5 L decorada

7609018 48/432 3,50  

ACEITERA 1 L 7694004 6/90 15,50  

ACEITERA 0,75 L 7694003 6/216 13,90  

ACEITERA 0,50 L 7694002 6/216 12,25  

ACEITERA 0,25 L 7694001 6/480 9,90  

R
E

N
O

VA

R
E

N
O

VA

ACEITERA BORO
0,5 L

7084052 12/216 10,75  

ACEITERA BORO 
0,25 L

7084051 12/396 9,25  

SA
B

O
R

E
S



ALIÑO
UTENSILIOS

MIELERA 
VIDRIO 33,5 cl 7522025 24/576 2,75  

AZUCARERO 
21,5 cl 7522026 24/720 1,50  

R
E

N
O

VA SALERO VIDRIO
4,5X4,5X9CM 7522027 48/3072 1,50  

R
E

N
O

VA C36 SALEROS 
Ø4,5X8,6 cm

8800633 1/120 78,50  

D
A

M
IE

R

Packaging Packaging



Plato tradicional en madera de pino 
natural. Piezas torneadas y 

lijadas, con buenos acabados.
Ligeros y resistentes.

Ideal para la presentación de pulpo.

Cascanueces marisco reversible 
cromado. Acabado profesional de alta 
resistencia.

PLATO PULPO 
MADERA 30 CM 7429021 12/216 11,70  

PLATO PULPO 
MADERA 28 CM 7429020 12/288 9,80  

PLATO PULPO 
MADERA 26 CM 7429010 12/432 7,80  

PLATO PULPO 
MADERA 24 CM 7429009 12/432 5,40  

PLATO PULPO 
MADERA 22 CM 7429008 12/540 5,00  

PLATO PULPO 
MADERA 20 CM 7429007 12/864 4,10  

PLATO PULPO 
MADERA 18 CM 7429006 12/864 3,60  

PLATO PULPO 
MADERA 16 CM 7429005 12/864 3,00  

CASCANUECES 
MARISCO 
17X3X2CM 

3181166 5/ 14,40  
R12 PINZA 
MARISCO INOX 
LONG 19 CM 3181213 1 21,30  

MARISCO
COMPLEMENTOS SERVIR



V
ID
RI

O,
API

LABLE NEGROVI
DR
IO, A

PILABLE

R6 CENICEROS
 Ø10,7 x 3,5 cm

1221176 4/320 15,30  

R6 CENICEROS
 Ø8,5 x 3,5 cm

1221102 4/480 14,90  

A
P

IL
A

B
L

E R6 CENICEROS
 Ø10,7 x 3,5 cm

1221116 4/300 32,70  

R6 CENICEROS
 Ø8,5 x 3,5 cm

1221099 4/480 24,30  

Cuerpos de vidrio y tapas de metal con cierre a rosca.
Grifos dosificadores de plástico cromado, 
desmontables para su limpieza.

CENICEROS
ACCESORIOS MESA



•

•

TA
PE CIERRE ROSCA

6 
CUBOS DE 4,5 CM

AC

ER
O INOXIDABLE. A

C
A

B
A

D
O

 SATINADO

* Para una conservación óptima y duradera 
se recomienda su lavado a mano y posterior 
secado.

H
A

B
IT

AT

SP
IR

IT

M
I 

B
A

R

M
I 

B
A

R

4 L
Ref: 7609028
4/ 72
M: 154 mm
H: 260 mm
P: 1333 gr
18,95€

4 L
Ref: 7240147
12/432
M: 16x11,1x5CM
5,25€

1,5CL-3CL
Ref: 7240144
12/2268
M: 6,5x4x4CM
2,50€

4 L
Ref: 1055133
120/2640
M: 15x5x2CM
2,50€

DISPENSADOR RELIEVECUBITERA XXL SILICONAVASO MEDIDOR DOBLE PINZA HIELO INOX

Para una conservación óptima y duradera se recomienda 
su lavado a mano y posterior secado. 
Tapa y grifo: lavado y secado a mano.

COMPLEMENTOS
BAR

ACCESORIOS COCKTAIL



MI BAR

ACCESORIOS 
VINO

COMPLEMENTOS BARCOMPLEMENTOS BARCOMPLEMENTOS BARCOMPLEMENTOS BARCOMPLEMENTOS BAR

CON ALAS

M
I 

B
A

R

B
R

A
SS

E
R

IESACACORCHOS 
ALAS
24x8x3CM

7240158 12/1296 4,25  
CHAMPANERA 
ACERO INOX 
19X12X21CM

7437188 6 47,00  



   
   

   
  

  
  

  
  

  C
O

N A
BREBOTELLAS

Para una conservación óptima y duradera se recomienda 
su lavado a mano y posterior secado en el acto.

ACCESORIOS
COMPLEMENTOS BAR

6 litros de capacidad.
Acero pintado.
Con abrebotellas.

M
I 

B
A

R

SET 12 TAPON 
DOSIFICADOR 
P/BOTELLA INOX

5424525 20 26,70

NOVEDAD

CUBO CERVEZA 
BOTELLÍN 
AMARILLO 
6 LITROS

4960484 12/540 9,50  



Referencia 7402000
Piedra de asar en granito con soporte inox:
Dos quemadores
Especial para elaborar carne a la piedra
Medidas piedra 33x15x1,8 cm

Referencia 1058021 
Plato de hierro 26 cm. 
Barro profesional Raimundo
Acabado profesional de alta resistencia
Fabricado en España
Resistente al choque térmico
Apto gas. Recomendable lavar a mano.

ACCESORIOS
COMPLEMENTOS BUFFET

PLATO HIERRO 
QUEMADOR
Ø26 cm

1058021 6/ 61,10  

SOPORTE 
EMBUDO 
AUTOMÁTICO 
INOX 19X22CM

3179441 1/100 38,50  

SET PIEDRA ASAR 7402000 2/70 41,00  

EMBUDO 
AUTOMÁTICO 
INOX 19 CL

3179440 1/ 301,80  
PALA DE HIELOS 
POLICARBONATO
0,95 l

3181092 10/ 31,30  

CUCHARA 
SERVICIO
LISA BLANCA

11926 1/ 13,70  

JARRA APILABLE 
POLICARBONATO
1,5 L

11897 6 25,50  



ACCESORIOS
COMPLEMENTOS BUFFET

R10 BANDEJA 
REDONDO 
CAMBIOS 
12x12x10cm

3181212 1/ 49,30  

RASQUETA 
FLEXIBLE ELVEA 
12x7 cm

11858 1/100 29,60  

CONTENEDOR 
ISOTÉRMICO 10L 
C/GRIFO

3179363 1/ 1.119,70  
CONTENEDOR 
ISOTÉRMICO 10L 
C/GRIFO

3179402 1/ 996,80  

C12 PINCHOS 
BROCHETA 
GANCHO INOX
30 cm

11223 1/ 24,00  

RASQUETA 
MATFER POLYON
20X15CM

70585 3/ 10,90  

SET 2 
SALVAMANTELES 
CORCHO
20x20x2 cm

7429016 12/540 8,30  
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